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7eit flir Fleisch. Aus Osterreich.

LangjGhrige Erfahrung bildet die Grundlage fur diesen Folder, den Sie nun in Hdnden halten. Mit
groBer Freude darf ich Thnen eine breite Vielfalt hochwertiger Fleischprodukte aus einem einzig-

artigen Land présentieren.

Osterreich ist ein schénes Land mit sauberem Wasser, gesundem Boden und reiner Luft. Die Land-
wirtschaft ist klein strukturiert, die Transportwege sind kurz und unser Lebensmittelrecht férdert
Qualitdt und Tierwohl. Deshalb kommt das Fleisch von KROSWANG zum allergroBten Teil aus Oster-
reich. Neben der hohen Qualitdt und dem unvergleichlichen Geschmack von heimischem Fleisch
spielt fir mich auch das Thema Nachhaltigkeit eine tiberaus wichtige Rolle. Speziell beim Fleisch-

und Gefligelsortiment ist mir daher ésterreichische Herkunft extrem wichtig.

Mit vielen unserer Lieferpartner verbindet uns eine jahrelange Zusammenarbeit. In regelméBigen
Abstdnden besuchen wir sie, um uns auch vor Ort von der Qualitdt zu tiberzeugen. Meist sind auch
sie Familienunternehmen, die wie KROSWANG hochste Fleisch-Qualitét anstreben und auf gene-
rationentibergreifende Erfahrung zurtickblicken kénnen. Neben der sorgfdltigen Auswahl unserer
Partner und der Selektion der besten Fleischprodukte konzentrieren wir uns seit jeher auf die Fri-
sche-Zustellung. Dank unserer garantierten Lieferzuverldssigkeit erhalten Sie héchste Fleischquali-

tat aus Osterreich innerhalb von nur 24 Stunden.

In diesem Folder erhalten Sie einen Uberblick {iber unsere Fleischmarken und die Produktvielfalt

rein Osterreichischer Herkunft. Nehmen Sie sich Zeit. Zeit fir Fleisch. Aus Osterreich.

IHR MANFRED KROSWANG

03



ZEIT FUR FLEISCH . AUS OSTERREICH . KROSWANG ZEIT FUR FLEISCH . AUS OSTERREICH . KROSWANG

Das Familienunternehmen KROSWANG hat seine

:KRO SW AN G Wurzeln in der Landwirtschaft. Der Klaushof in
Kickendorf ist im oberésterreichischen Hausruck-

kommt viertel gelegen: ein prachtvoller Vierkanthof, der
vom I{laushof heute erneuert und modernisiert die Firmenzen-

trale von KROSWANG reprdsentiert. Hier begann

die Erfolgsgeschichte von KROSWANG vor genau
50 Jahren.

Damals startete Manfred Kréswang senior neben

der Landwirtschaft eine Huhnermast, um die

aufkommende Gastronomie in der Region zu

beliefern. Die Osterreichischen Wurzeln und Flelsch aus deI
der landwirtschattliche Bezug von KROSWANG .
begleiten die Erfolgsgeschichte bis heute. Von UmgebUﬂg, dlrekt
Anfang an lag der Fokus auf der Zustellung von vom Hof

Lebensmitteln. Durch die enge Kooperation mit

Osterreichischen Produzenten kénnen wir nun

die 24-Stunden-Frische garantieren.

Der Klaushof ist heute Ausdruck der Markenper-
sonlichkeit von KROSWANG. Er steht fiir dsterrei-
chische Herkunft, Zuverldssigkeit und Naturver-

bundenheit. Und durch seine Weiterentwicklung
verbindet der Klaushof auf tiberaus gelungene
Weise Tradition und Moderne.
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SALON
beef

KLAUSHOF

SALON BEEF

Osterreichisches
Kalbinnen-Fleisch in
Premium Qualitat.

KLAUSHOF

Osterreichisches
Jungstier-,
Kalb- und

Schweinefleisch

vom Bauernhot.

ZEIT FUR FLEISCH . AUS OSTERREICH . KROSWANG

KLAUSHOF
TIERWOHL

SONNBERG

100 % BIO &Y SONNBERG

08

KLAUSHOF TIERWOHL

Osterreichisches
Schweinefleisch mit
Tierwohlgarantie.

SONNBERG

Biofleisch und
Biowurst aus
Osterreich —

in bester Qualitat.
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Pute

WECH

Huhn
aus Osterreich -
aus artgerechter
Haltung.

WECH

Pute
aus Osterreich -
aus artgerechter
Haltung.

ZEIT FUR FLEISCH . AUS OSTERREICH . KROSWANG

Gnthen-

PUTE

FRISCHE

SONNENPUTE

Osterreichisches
Putenfleisch
mit mehr Raum,
Luft und Sonne.

KROSWANG

KROSWANG
liefert bestes
osterreichisches
Fleisch innerhalb
von 24 Stunden
direkt vom
Produzenten
in Thre Kuche.
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PREMIUM. SELEKTIERTES KALBINNEN-FLEISCH.
LO N GEBOREN Obsession fur

GEMASTET

GESCHLACHTET vollkommenen

f VERARBEITET IN OSTERREICH
6 6 Geschmack.

Unser 21 Tage lang vorgereiftes Kalbinnen-Fleisch
besticht durch sein unvergleichliches Aroma
und ist besonders zart und saftig. Bauern aus
dem Innviertel haben sich auf die Zucht von
Kalbinnen spezialisiert. Die fruchtbare Hiigel-
landschaft im Westen Oberdsterreichs ist fir
die Rinderzucht besonders gut geeignet, daher
kommt der GroBteil unserer Salon-Beef-Kalbin-

nen aus dem Innviertel.

Die Kalbinnen haben genug Zeit, um langsam und
vor allem konstant an Gewicht zuzulegen. Die
Tiere erndhren sich ihr Leben lang vorwiegend
von Gras, Heu und Wiesengras-Silage, denn
schlieBlich soll sich der Geschmack der Region
im Fleisch wiederfinden. Und auf dem Etikett

steht der Name des Bauern.
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KLAUSHOF

PREMIUM. RIND. KALB. SCHWEIN.

— Osterreich
GEMASTET
GESCHLACHTET an

VERARBEITET IN OSTERREICH

Geschmack.

Unter der Marke Klaushof bietet KROSWANG
Rind-, Kalb- und Schweinefleisch in heimischer
Top-Qualitdt zum besten Preis an. Alle Klaushof
Jungstiere, Kdalber und Schweine sind wasch-

echte Osterreicher.

Sie wachsen auf kleinstrukturierten, heimischen
Bauernhofen heran und erhalten naturliches
Futter. Das garantiert gesicherte Herkunft, hohe
Fleischqualitdt und kurze Transportwege. Die

Vorgaben werden streng gepruft.

Nach der Schlachtung selektieren Osterreichi-
sche Qualitatsmetzger fur Klaushof die feinsten
Stucke. Das Fleisch vom Klaushof Jungstier und

Kalb lassen wir mindestens 14 Tage vorreifen.
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KLAUSHOF o= e
GEMASTET 1eTWOInNl.
TIERWOHL =ovo

Schwein.

Tierwohl in Osterreich geht weit tiber gesetzliche

Standards der EU fur artgerechte Tierhaltung

©
iz
SPS

{ﬂ hinaus. Kleinstrukturierte und familiengefiihrte
Aufzuchtbetriebe und engmaschige Kontrollen

FUTTERUNG TAG-NACHT-RHYTHMUS

flir das Wohlergehen der Tiere machen dies mog-
lich. Eine Initiative, von der alle profitieren: die
Klaushof Tierwohl-Garantie.

@ Ein Plus von 70 % fir die Bewegungsfreiheit der

Tiere macht einen groBen Unterschied. Ein wei-

Y
D =

RE SCHLACHTUNC cher Untergrund und naturliches Streumaterial
e sind ein weiterer Faktor, um lebensnahe und art-
gerechte Bedingungen fir die Tiere zu schaffen.
Wir kennen die Namen unserer Bauern. Denn
jedes Teilstlick ist zu 100 % nachvollziehbar auf
dem Etikett mit dem Namen des Aufzuchtbetriebs
versehen. Auch Sie sollen wissen, aus welcher

Region Ihre Lebensmittel stammen.
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PREMIUM BIO. SCHWEIN. RIND. KALB.

GEBOREN 100 % Bio

GEMASTET
GESCHLACHTET aus

SONNBERG VERARBEITET IN OSTERREICH n .
Osterreich.

100 % BIO &' SONNBERG

Das KROSWANG Bio-Sortiment enthélt auch
Schweine-, Rind- und Kalbileisch von Sonnberg,
dem groBten Biofleischer Osterreichs. Sonnberg
steht fur 100 % &sterreichischen Ursprung und
verarbeitet ausschlieBlich Tiere aus biologischer
Landwirtschaft. Mit seinen Landwirten pflegt
Sonnberg enge Partnerschaften. Auf jedem der
Produktetiketten ist der Landwirt angegeben.

Sonnberg Biofleisch steht fir Qualitdt, die weiter
geht. Mit dem glasernen Schlachthof gewdhrt
Sonnberg Transparenz. Das ist Bio, das nach
der Stalltur weitergeht. Sonnberg ist ,Tierwohl
Bio Austria” geprift, dessen Anforderungen die
europdischen Verordnungen und Richtlinien

ubertreffen.
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PREMIUM KLASSE. HUHN. PUTE.

GEBOREN

W S Gesund
Das Hachste GESCHLACHTET
VERARBEITET IN OSTERREICH C[UfgeW(IChseIl.

Unsere frischen Huhner und Puten kommen von
unserem Kdarntner Produktionspartner Wech.
Und das aus gutem Grund: Denn Wech liefert
hochwertige, gesunde Produkte und garantiert
eine geschlossene Produktionskette. Vom Brutei
bis zum Endprodukt stammen sie ausschlieBlich
von osterreichischen Betrieben, die namentlich
auf jedem Produktetikett angegeben sind.

Das Bauern-Geflugel stammt aus Bodenhaltung
mit natirlichen Tages- und Nachtrhythmen. Die
Stdlle bieten ausreichend Platz fur eine stress-
lose Aufzucht, Fenster sorgen fur naturliches
Tageslicht. Das Futter besteht ausschlieBlich
aus Getreide, Maisschrot und Sojabohnen sowie
Vitaminen und Spurenelementen — und naturlich

sauberem Quellwasser.
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PREMIUM KLASSE. PUTE.

MEHR RAUM Premium Pute.
MEHR LUFT
MEHR SONNE Unseren Sonnenputen

PUTE geht es besser.

Sonnenputen verfugen uber gréRere Bewegungs-
freiheit als in der konventionellen Tierhaltung, da
sie mehr Platz im Stall und Zugang zu einem ge-
schutzten AuBenbereich haben — dort bekommen
sie frische Luft und viel Sonne. Die Tiere erndhren
sich von natirlichem, gentechnikfreiem Futter
und trinken frisches Wasser. Fur alle Sonnenputen
Artikel gilt unsere Bauernhof-Garantie — mit dem
Namen des Landwirts auf jedem Produktetikett.

Im Gegensatz zu allen anderen EU-Landern
ist in Osterreich die maximale Besatzdichte in
Putenstdllen gesetzlich geregelt. Aber streng ist
uns nicht streng genug: Deshalb haben unsere
Sonnenputen noch mehr Platz und Bewegungs-

freiheit im Stall als gesetzlich vorgeschrieben.

Der groBte Unterschied zur konventionellen Hal-
tung ist aber die Moéglichkeit fur die Tiere, die Son-
nenstunden in einem geschutzten AuBenbereich

zu verbringen. Dieser sogenannte ,Wintergarten”

ist iberdacht und wird von den Sonnenputen

gerne genutzt.
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